
Schutz von Back- 
und Konditorwaren
Ganzheitliche Schädlingsabwehr im 
Bäcker- und Konditorenhandwerk

Rentokil_Back_8S_A5_RZ.indd   3 19.05.09   21:12
Prozessfarbe CyanProzessfarbe MagentaProzessfarbe GelbProzessfarbe Schwarz



Schutz Ihrer 
Backwaren vor Schädlingen
Qualität sichern – Gesundheit erhalten

Schädlinge verursachen innerhalb des Bäckerei- und Konditorenhandwerks jährlich enorme wirtschaftliche 

Schäden. Durch Verschmutzungen von Brot, Kleingebäck, Backwaren oder Rohstoff en mit lebenden und toten 

Tieren, Exkrementen, Gespinst- und Häutungsresten, Larven oder Puppen werden nicht nur die betroff enen 

 Waren zerstört und kostenträchtige Produktionsausfälle verursacht. Schädlingsbefall bedeutet einen tief grei-

fenden Vertrauensverlust auf Seiten der Kunden. Die Folgen sind meist fatal: Umsatzrückgänge, abnehmende 

Kundenzahl, Schädigung des guten Rufes bis hin zu Geschäftsschließungen durch Lebensmittelkontrollbehör-

den wie Ordnungs-, Gesundheits- und/oder Veterinärämter.

Gefährliche Schädlinge 

1 Mäuse und Ratten

2 Fluginsekten wie Fliegen, Wespen etc.

3 Deutsche und Orientalische Schaben

4 Lebensmittelmotten wie Mehl- und 

Dörrobstmotten

5 Vorratsschädlinge wie Reismehlkäfer, 

Brotkäfer, Vierhornkäfer, Mehlkäfer, 

Kräuterdieb, Getreidekapuziner, Getrei-

deplattkäfer etc.

6 Ameisen wie z.B. Schwarze Wegeamei-

sen, zunehmend Pharaoameisen

Gesundheitliche Schäden 

1 Alle Schädlinge kontaminieren Lebens-

mittel durch Mikroorganismen

2 Kot und Urin von Ratten und Mäuse 

übertragen eine Vielzahl von Krankheits-

erregern

3 Allergien durch Schaben

4 Allergien der Atmungsorgane durch 

Abschilferung der Insekten

5 Krebsfördernde Eigenschaft des Chinins 

vom Rotbraunen Reismehlkäfer

6 Hauterkrankungen durch Dörrobst-

motten
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Gesetz & 
Dokumentation
Gesetzlich auf der sicheren Seite!

Der Gesetzgeber verlangt, dass Lebensmittel sicher sind. Das bedeutet, 

dass diese die Gesundheit der Verbraucher nicht schädigen dürfen und 

dass sie genusstauglich, das heißt weder verdorben noch ekelerregend, 

sind. Für den Bäckerei- und Konditoreibetrieb gilt es daher, geeignete 

Maßnahmen zur Vermeidung, Früherkennung und Bekämpfung von 

Schädlingen in Lebensmitteln und Lebensmittelvorräten zu ergreifen und 

diese vor der behördlichen Lebensmittelkontrolle zu dokumentieren. 

Die Rentokil Schädlingsbekämpfung ist Ihr Partner, wenn es gilt, sämt-

liche relevanten gesetzlichen Hygienevorschriften zu beherrschen:

• EU-Verordnungen 852/2004, 

2073/2005 (mikrobiologische 

Kriterien für LM)

• Lebensmittelhygieneverord-

nung (LMHV)

• Verordnung über Lebensmit-

telrecht und -sicherheit EU 

178/2002

• Lebensmittel-, Bedarfsgegen-

stände- und Futtermittelge-

setzbuch (LFGB)

• HACCP

• DIN-Norm 10523: Lebensmit-

telhygiene – Schädlingsbe-

kämpfung im Lebensmittel-

bereich

• „Leitlinie für eine gute Lebens-

mittelhygienepraxis“ im Bäcker- 

und Konditorenhandwerk

• Technische Regeln für Gefahr-

stoffe (TRGS)

• Leitsätze und Richtlinien 

des Deutschen Lebensmittel-

buches

 Optimale 

 Dokumentation!

Die Dokumentation aller Vor-

gänge der betrieblichen Schäd-

lingsbekämpfung ist für Sie und 

Ihren Bäckerei- und Konditorei-

betrieb gesetzlich  verpfl ichtend. 

Rentokil bietet  Ihnen daher ex-

zellente Dokumentations- und 

Vertragslösungen, mit denen Sie 

alle behördlichen Anforderun-

gen umfassend und lückenlos 

erfüllen. 

Dabei haben Sie die Wahl zwi -

schen dem klassischen Doku -

mentationssystem Rentokil 

Vario Service (RVS) oder Pest-

NetOnline – dem bahnbre-

chenden, internetgestützten 

Dokumentationssystem von 

Rentokil, bei dem Sie sich per 

Mausklick in Sekundenschnel-

le einen Überblick über die 

Schädlingshygiene in Ihrem 

Betrieb verschaff en – standort-

unabhängig, fi lialübergreifend 

und rund um die Uhr.
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Abwehr von Fluginsekten.

Abwehr von Schadnagern.

Köderboxen: 

Abwehr von Schadnagern

Von der kleinsten Fruchtfl iege  

bis zur ausgewachsenen Wespe 

kann jedes Fluginsekt eine 

hygienische Gefahr für den 

Backbetrieb werden. Befallene 

Waren in Verkaufstheken wirken 

zudem unästhetisch auf Kunden. 

Rentokil bietet Ihnen mit den 

„Luminos“-Fluginsektenabwehr-

systemen eine giftfreie Klebefoli-

entechnologie, die Fluginsekten 

durch UVA-Licht anlockt und 

absolut geräusch- und geruchlos 

einkapselt. Das Modell Luminos 

Economy wurde speziell für die 

Ansprüche des Bäckerhandwerks 

entwickelt und ist sowohl in 

Verkaufs- als auch in Backräumen 

Ratten und Mäuse sind als Träger 

diverser bakterieller und viraler 

Krankheitserreger und durch ihre 

Eigenschaft als Schadnager eine 

erhebliche Gefahr für das Bäcke-

rei- und Konditorenhandwerk. 

Egal, ob es sich um Außenbe-

reich, Backraum, Laden- oder 

Lagerbereich handelt: Rentokil 

bietet Ihnen eine breite Palette 

professioneller Schadnagersys-

teme, die der Sensibilität des 

jeweiligen Gebäudebereichs 

optimal angepasst sind. So 

einsetzbar. Luminos Economy ist 

diskret, absolut pestizidfrei, sicher 

und dabei deutlich eff ektiver 

und hygienischer als herkömm-

liche Elektrogeräte, da es kein 

Zerplatzen von Insekten oder 

unästhetische Auff angschalen 

mehr gibt. Eine Rastermarkierung 

der Spezial-Haftfolien ermöglicht 

zudem eine leichtere Auszählung 

von Fluginsekten im Rahmen des 

Monitorings nach HACCP.

Zur Absicherung von Fenstern 

z. B. in Backraum und Konditorei 

empfi ehlt Rentokil den Einsatz 

geeigneter Fliegengitter.

erhalten Sie maßgeschneiderte 

Einsatzkombinationen von Köder- 

und Detektionsboxen sowie von 

Präparaten und Wirkstoff en.

Bauliche Schwachstellen wie 

Fugen, Risse oder Löcher in 

Mauerwerk, Decken und Türen 

bieten Schadnagern ideale Ein-

wanderungsmöglichkeiten, die 

sich durch geeignete Maßnah-

men wie z. B. die Anbringung von 

Türbürsten verhindern lassen.

Top-Qualität im Bäckerhandwerk –
auch bei der Schädlingshygiene!

conomy ist

dfrei, sicher 

ffektiver 

herkömm-

es kein 

en oder 
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markierung
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Auszählung 
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Luminos Economy: 

Effi  zienz und Wirtschaftlichkeit
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Abwehr von kriechenden Insekten.

Abwehr von Vorratsschädlingen.

Abwehr von Schadvögeln.

Klebefallen:

Stopp für Schabe & Co.

Pheromonfallen: 

Sexuallockstoff  gegen Motten

Schaben und Ameisen gehören 

zu den bedrohlichsten Feinden 

innerhalb der Bäckerbranche. 

Wärme, Wasser, (zuckerhaltige) 

Nahrung und Verstecke bieten 

günstige Voraussetzungen für 

ihre Massenvermehrung. Zur 

Früherkennung eines Befalls und 

zur Abschätzung der Befallsstärke 

dienen kombinierte Rentokil 

Lockstoff - und Klebefallen. 

Neben der vollständigen Palette 

klassischer „Attract-and-kill“-An-

wendungsverfahren wie z. B. dem 

Vor allem Lebensmittelmotten 

wie Dörrobst-, Mehl- oder Kakao-

motten verursachen in Bäckerei-

en neben Verunreinigungen und 

Fraßschäden weitere Schäden, 

indem sie das befallene Gut zu 

Mottengespinsten verspinnen. 

Diese so genannten „Mehlzöpfe“ 

sind ekelerregend und können 

außerdem Maschinen verstopfen. 

Hinzu kommen diverse vorrats-

schädigende Käferarten wie z. B. 

Brot-, Korn- oder Reismehlkäfer. 

Rentokil schützt Ihre Vorräte 

Viele Kunden und Mitarbeiter von Bäckerei- und Konditoreibe trieben 

fühlen sich durch den übel riechenden Kot auf Gebäudefassaden und 

Gehwegen und das ständige An- und Abfl iegen von Tauben gefährdet. 

Zu Recht: Schadvögel übertragen humanpathogene bakterielle und 

virale Krankheitserreger wie z.B. Salmonellose und Paratyphus, aber auch 

diverse Parasitenarten wie Zecken, Milben oder Wanzen. Wir helfen mit 

kostengünstigen und seit Jahren in der Praxis bewährten Abwehrsyste-

men weiter. Rufen Sie uns an!

Einsatz von Fraßködergelen bietet 

Rentokil seinen Kunden zudem 

innovative Sonderbehandlungen 

wie die Wärmeentwesung, bei 

der giftfrei und mittels gezielter 

Temperaturerhöhung Hygiene-

schädlinge abgetötet werden. 

Auch bei der immer häufi ger 

vorkommenden, hoch infektiösen 

Pharaoameise halten wir hervor-

ragend bewährte Köderverfahren 

bereit, um die bernsteingelben 

Eiweißfresser professionell zu 

beseitigen.

wirkungsvoll durch optimale 

Systeme zur Überwachung 

und Bekämpfung: Klebefallen 

mit artspezifi schen Pheromon-

ködern sowie Pheromonfallen 

ermöglichen ein effi  zientes 

Monitoring im Sinne des HACCP, 

um Populationsentwicklungen 

zu kontrollieren und Bekämp-

fungsmaßnahmen rechtzeitig 

einzuleiten. In schwierigen Fällen 

bieten wir Ihnen professionelle 

Sonderlösungen wie das Wärme- 

oder Kombiverfahren.

Jetzt kostenlos anfordern
0800 1718000 (0 ct./min.)

Rentokil_Back_8S_A5_RZ.indd   7 19.05.09   21:12
Prozessfarbe CyanProzessfarbe MagentaProzessfarbe GelbProzessfarbe Schwarz



Kompetenz im Bäckerhandwerk – Rentokil betreut seit 

Jahrzehnten weltweit tausende Bäckereien und Konditoreien. 

Als Branchenexperten wissen wir genau, worauf es ankommt 

und wie wir Ihren Betrieb und damit Ihr Geschäft wirkungsvoll 

vor Schädlingen schützen 

Perfekter Rundumschutz – Rentokil bietet Ihnen ganzheit-

liche Lösungen zum Schutz Ihrer Räumlichkeiten vor Schäd-

lingen aller Art, maßgeschneidert und alles aus einer Hand. 

Diskretion & Flexibilität – Wir wissen um die Sensibilität des 

Themas sowie die Dringlichkeit einer sofortigen Problemlösung 

und verrichten unseren Service daher diskret und reaktions-

schnell. 

Bestens versorgt – Durch unser bundesweit fl ächendecken-

des Servicenetz und insgesamt 14 Niederlassungen sind unsere 

Experten immer in Ihrer Nähe. 

Mehr Rechtssicherheit – Rentokil bietet Ihnen ein umfassen-

des Wissen zu allen wichtigen Gesetzesbestimmungen und 

Dokumentationsanforderungen. Wir kennen die Anforderungen 

von Lebensmittelkontrolleuren und anderen Kontrollinstanzen. 

Neuester Wissensstand – Durch eigene wissenschaftliche 

Labors und weltweite Forschungseinrichtungen sind wir den 

Schädlingen stets einen Schritt voraus. Damit profi tieren Sie 

stets von modernsten Präparaten und Verfahren. 

Webgestützte Dokumentation – Neben der klassischen 

Papierdokumentation bieten wir Ihnen mit PestNetOnline das 

führende internetgestützte Dokumentationssystem – auch bei 

mehreren Standorten. 

Vorteile. 
Auf einen Blick.

Hygiene-Check – 
kostenlos 
und unverbindlich.

Fordern Sie jetzt eine kos-

tenlose Hygiene-Inspektion 

durch Mitarbeiter der Rentokil 

Schädlingsbekämpfung an. 

Vor Ort zeigen wir Ihnen maß-

geschneiderte Problemlösun-

gen auf und geben konkrete 

Handlungsempfehlungen.

Terminvereinbarung unter 

Tel. 0800 1718000 (0 ct./min.)
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© 2009 Rentokil Schädlingsbekämpfung. Alle Rechte vorbehalten.

Kontakt gebührenfrei unter:

Tel.  0800 1718000 (0 ct./min.)

Fax  0800 1718001 (0 ct./min.)

info-pc@rentokil.de

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Sie fi nden uns im gesamten Bundesgebiet! 

Rentokil Schädlingsbekämpfung

Deutschland-Zentrale

Besuchsadresse: Vogelsanger Weg 80, 40470 Düsseldorf

Postadresse: Postfach 33 04 28, 40437 Düsseldorf

Telefon +49 (0) 211 96586-14

Fax +49 (0) 211 96586-790 

E-Mail info-pc@rentokil.de

www.rentokil.de
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